GAEC Le Champenois / Famille Duclos

500, rue du lavoir Champagne 74270 FRANGY
04.50.23.61.98 / 06.88.19.62.95
gaeclechampenois@orange.fr

ferme-frangy.fr
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Nbre de pers pour
chaque volaille

Poulets préts a cuire de 2kg a 3kg 10,50 € ’ W
Poulardes prétes a cuire Pour 8 pers maxi 14.90 € | ‘
Dindes prétes a cuire 3kg ou 5kg 17.80 € ’ ‘
Chapons préts a cuire pour 8 pers maxi 22,90 € | J
Pintades prétes a cuire pour 6 pers maxi 16.90 € ‘ ‘
Filets de canard 26,00 € l 1 ‘ 1
Cuisses de canard 16,00€ | } ’ (
—

CHAPON CUISINE en morceaux 13,00 €

Sauce morilles et mousse de foie volaille
(2 parts minimum)

CARDONS CUISINES a la moelle 5,00€
(2 parts minimum)

CARDONS épineux «plainpalais » crus  14,00€ le kg
sous-vide par paquet de 1kg et prét a cuire

Nombre de paquets

SPECIALITES CHARCUTIERES m Quantité (préciser paquets ou pieces)

Boudin blanc de volaille NATURE 22,80€
paquet de 2, 3 ou 4

Boudin blanc de volaille CHAMPIGNONS 22,80€
paquet de 2,3 ou 4

Quenelles de volaille en paquet de 4 22,90€
(env 4009)
Mousse de foie de volaille 28,50€ ‘,\

(barquette de 1409 env.)

Rillettes de volaille 25,60€
(barquette de 200g env.)

Lasagnes de volaille a réchauffer 18,50€
(péquet env.8009)

% " “ FARCE a.volaille (chair a saucisse au foie 18,50€ Avec marrons Sans marrons
deg&_volaille) Paquet de 300g env. avec ou sans

COMMANDE AVANT LE 16 DECEMBRE 2023

NOM TELEPHONE |
HORAIRE D’OUVERTURE POUR LES FETES : i
Mercredi 20 décembre : 16h - 19h30 Jeudi 21 décembre : 16h - 19h 30 Vendredi 22 décembre : 9h - 19h30

Samedi 23 décembre : 9h - 19h Mercredi 27, jeudi 28 et vendredi 29 décembre : 16h - 19h30 BIENVENUE ‘

Samedi 31 décembre : 9h - 12h30 alaferme



